Gratin de pommes de terre
de Sylvie

N Préparation : 15 minutes ﬁ Cuisson : 55 minutes

> Ingrédients (pour 4 personnes)

1 kg de pommes de terre
60 g de gruyéere rapé

30 g de beurre

25 cl de créme fraiche

1 gousse d’ail

sel & poivre

2> Préparation de la recette

1/ Eplucher les pommes de terre et les couper en rondelles les plus fines possibles (plus les rondelles
seront fines plus le gratin sera fondant).

2/ Enlever la peau de I'ail puis frotter la gousse dans le plat. Disposer une premiére couche de rondelles

de pommes de terre dans le fond, recouvrir de gruyére et de créme, puis recommencer en couches
successives jusqu’en haut du plat en assaisonnant régulierement. Terminer par une couche de
pommes de terre.

3/ Ajouter un morceaux de beurre puis faire cuire pendant 50 minutes a 200°C. Pour qu’il gratine bien,
terminer par 5 minutes de cuisson a 240°C.
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